
 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

VOORGERECHTEN A – 1x aankruisen    € 8,50 p.p. 

❑ Rundercarpaccio met truffelmayo, pijnboompit, rucola en Parmezaanse kaas 

❑ Vitello Tonato met tonijnmayonaise, kappertjes, rode ui en rucola 

❑ Zalmcarpaccio met mosterd-dille, rode ui en rucola 

VOORGERECHTEN B – 3x aankruisen  

❑ Caesar salade met lauwwarm gebakken kippendijen 

❑ Meloen omwikkeld met rauwe ham en balsamico dressing 

❑ Eigen gemaakte rundvleessalade 

❑ Brie met honing, rozijnen en walnoten 

❑ Lauwwarm gebakken buikspek op oosterse wijze 

❑ Diverse broodsoorten met aioli, groene pesto en kruidenboter 

   

  SOEPEN – geserveerd met stokbrood en kruidenboter - 2x aankruisen € 5,00 p.p. 

❑ Tomatensoep ❑ Courgettesoep ❑ Champignonsoep 

❑ Groentesoep ❑ Runderbouillon ❑ Aspergesoep (enkel in aspergeseizoen) 

   

HOOFDGERECHTEN– 3x aankruisen € 19,50 p.p. 

❑ Varkenshaas ❑ Kippendij SAUZEN – 2x aankruisen 

❑ Peelham ❑ Buikspek ❑ Champignonroomsaus 

❑ Bief van de Lende ❑ Gegrilde halve zalmzijde ❑ Peperroomsaus 

❑ Kalfshaas (+€4,00) ❑ Gegrilde gamba's (+€2,00) ❑ Romige preisaus 

We serveren als bijgerechten 2 soorten salades, friet (incl. fritessaus) en gebakken 

aardappeltjes, boontjes omwikkeld met spek, gegrilde puntpaprika, ui en courgette. 
❑ Satésaus 

  

NAGERECHTEN  € 6,00 p.p. 

         1 x aankruisen         1 x aankruisen         1 x aankruisen         1 x aankruisen 

❑ Vanille-ijs ❑ Chocolademousse ❑ Gegrilde appel ❑ Slagroom 

❑ Stracciatella-ijs ❑ Aardbeienbavarois ❑ Gegrilde ananas ❑ Chocosaus 

❑ Bastogne parfait ❑ Tiramisu ❑ Warme kersen ❑ Aardbeisaus 

SHARED DINING 

▪ Keuken compleet in stijl ingericht       € 300,00 

▪ Chef-kok per persoon per uur       € 55,00 

▪ Keukenassistentie per persoon per uur      € 37,50 

▪ Bezorgkosten en reistijd per km       € 7,50 

 

U kunt ten alle tijden contact opnemen voor eventuele speciale wensen of een aangepast menu.  

 

 


